Informatika — kozépszint Név:

1. Recept

Egy magazin 10j receptsorozatot kivan inditani. Ehhez kell terveket késziteni. A receptek

flizheté AS5-0s lapokon lesznek. Készitse el a Paldcleves receptlapjat a minta és a forrasok
segitségével.

A feladat sordn a kovetkezd allomanyokkal dolgozzon: paloc. jpg, leves. txt. Munka-

jat palocleves néven a szovegszerkeszto alapértelmezett formatumaban mentse!
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A receptlap A5-6s méretii legyen, a margoit (fent, lent, jobbra, balra) allitsa 0,6 cm-esre!

A receptlapon négy szint hasznaljon; ezek a téglavords, lazacszin, sarga és fehér. A szinek
alkalmazésat a kovetkezd tablazat tartalmazza:

Téglavoros RGB (200, 70, 36) A hattér szine
A bels6 alakzat kitolto szine
Lazacszin RGB (252, 147,99) | A korok kitoltd szine
Az oldalszegély szine
Sarga RGB (255, 255, 0) Betliszin
. A belso alakzat keretének szine
Feher RGB (255,255, 255) A korok vonalanak szine

A hattér szinét allitsa be a tablazatban megadottak szerint! (Az is megfeleld, ha csak a
margok altal hatarolt teriilet hattérszinét allitja be.)

Allitson be szegélyt az oldal koriil, ami a tablazatban megadott szinii és 1-2 pont kozotti
vastagsagu!

A belsO téglalapot rajzolja meg a szdvegszerkesztd program segitségével! Az alakzat
17,5 cm magas, 11 cm széles legyen! A kerete 1,5 pontos, és a tablazatban megadott szi-
nli! Az alakzatot tigy helyezze el az oldalon, hogy a bal margo6tol 1,9 cm-re, a felsé mar-
g6tol 1,6 cm-re legyen!

A recept szovegét a leves. txt fajl tartalmazza. Illessze be az étel nevét a mintan lathatd
helyre! A bettiméretét allitsa 14 pontosra, majd helyezze kozépre! Allitson be 12 pontos
(0,42 cm) térkozt a bekezdés elé!

A recept szovegében 12 és 10 pontos betliméretet hasznaljon! A betiitipus egységesen
Times New Roman vagy Nimbus Roman legyen!

A ,,Hozzavalok” és az ,,Elkészités” szovegeknél allitson be térkdzoket a szoveg tobbi ré-
sz¢&tdl valo elkiilonitésre! Tegye alahuzotta ezeket a szovegeket!

A hozzéavalok felsoroldsanal a pontosvesszoket cserélje bekezdésvége jelekre! Minden
bekezdést huzzon be 0,3 cm-rel, és allitson be 0,5 pontos ritkitott betiikozt!

Az étel elkészitésére vonatkozo utasitdsokat leiro részt tegye sorkizartta!

A tapanyagértéket €s az elkészitési idot leird bekezdéseket 12 pontos (0,42 cm) térkozzel
kiilonitse el a tobbi szovegtol!

Szrja be a paloc.jpg képet a receptbe, a méretét csokkentse az eredeti nagysag
60%-ara a méretaranyok megtartasdval! A képet Ggy helyezze, hogy a bal lapszéltdl
10 cm-re, a felsé lapszeltdl pedig 2,5 cm-re legyen!

Készitsen két kis kort a megadott szinekkel! A korok atmérdje 0,55 cm legyen! Az elhe-
lyezésnél a tavolsagokat ugy allitsa be, hogy a bal lapsz¢ltdl 1,3 cm-re, a felsd lapszEltol
pedig 7,6 és 14,6 cm-re legyenek a kdrvonalak!
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14. A felsd kor fol¢ a minta alapjan irja be és formazza a ,,Levesek™ szot! A betliméretet allit-
sa 18 pontosra, a betiistilus legyen kiskapitalis! Ugyeljen arra, hogy a sz6 végén 1évo ,,K”
betli ne 16gjon tal a bels6 alakzat felso oldalan!

Magyaros palocleves

Hozzavalok:

80 dkg lapocka (bdrdny)
1dl
3 fej
50 d i bllIC'Dll‘\ a
50 dkg , mirelit zaldbab
gerezd fokhagyma
babérlevél
csokor petrezselyem
oboz tejfol
ali fehérbor
1 citrom
¢des-nemes paprika, koménymag, piros arany, liszt
2 liter huisleves (kockabal), sé

LEVESEK

Elkészités:

it lefejtjilk, €s apré kockdkra vagjuk
ott, megmosott finomra

s fodd alatt £él
1. Mikdzben a hu
nyat, a mirelit zoldbabbal egyiitt a pd
1. Sozzuk belet

pctrczsclycmmel, cscpegtet_ﬁnk bcle citromlevet, €s hdzilag készitett
csipetkével talaljule.

kecal/adag, 4187 kJ
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